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}‘% Tamboerskloof Syrah 2007

est un vin élégant et équilibré avec des aromes
de fruits rouges, de prunes et de moka. Le style
de vinification est typique des Syrah de la vallée
du Rhone. Le Syrah (90%), puissamment
parfumé et corsé, est assemblé avec du
Mourvedre rouge, dans le but but d’apporter
plus de structure et de tannins ainsi que du
Viognier, un cépage blanc qui est caractérisé
par une grande résonance aromatique. La
fermentation a lieu en cuves d’acier pendant 14
jours a température contrdlée. Le vin arrive a
maturité apres 20 mois dans des barriques
francaises. Le résultat est agréablement
surprenant: un grand vin, bien balancé, riche de
nuances aromatique avec une persistance et une
finale en bouche extraordinaires.
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Tamboerkloof s’accorde parfaitement avec du
gibier, du filet d'autruche, le foie de poulet et les

plats épicés d'hiver.
TélmII)OCI‘SI(]OOf Tamboerskloof Syrah 2007 s’est vu décerné 4
2007 étoiles et demie par John Platter et 90 points par

le concours ‘Wine Cellar International 2011,

CEPAGES :Syrah - 90% Mourvedre — 7% Viognier 3%
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